
Menu



Creamy Burrata with Cherry Tomatoes  · 17 €

Italian Cold Cuts Platter    · 18 €

Spicy Tuna Tartare with Avocado   · 24 €

Truffled Steak Tartare · 21 €

Eggplant Parmigiana   · 15 €

Sirloin Vitello Tonnato    · 17 €

Braised Oxtail and Truffled Pecorino Croquettes Shrimp    · 2,6 € Ud

Lamb’s Lettuce, Avocado, and Tomato Salad   · 17€

Fetuccini Alfredo   · 18 €

Rigatoni All’Amatriciana  · 19 €

Penne Alla Vodka  · 18 €

Spaghetti Carbonara   · 19 €

Truffled Fetuccini with Parmesan   · 19 €

Cream Taglioni with Genovese Pesto   · 19 €

Tagliatelle with Cheek Ragù   · 21 €

Spinach and Ricotta Ravioli   · 19 €

Spaghetti with Clams   · 22€

Pumpkin and Gorgonzola Risotto  · 18 €



Desserts
White Chocolate Cheesecake   · 8,5 €

Tiramisu   · 8,5 €

Chocolate Brownie with Cream   · 8,5 €

Apple Pie with Vanilla Ice Cream   · 8,5 €

Fresh Fruit · 8,5 €

SORBETS · 8,5 €
Lemon, Mango, Strawberry, Raspberry, Tangerine

ICE CREAMS  · 8,5 €
Vanilla, Chocolate, Pistachio, Hazelnut

Meats and Fish
Beef Tenderloin Tagliata with Parmesan   · 25 €

Country Chicken   · 18€

White Veal Milanese  · 28€

Beach Sole Meunière  · 30€

Turbot Supreme  · 26€

SOY

CELERY

FRUIT WITH SHELL

SULFUR DIOXIDE AND 
SULFITES

 EGG

GLUTEN

SESAME

DAIRY

MUSTARD

FISH

MOLLUSK

CRUSTACEAN

PEANUT

LUPINE



Wines



Sparkling Wines

Oriol Rossell Brut Nature  26 | Copa 5,50 

(Xarel·lo, Macabeo, Parellada)
Juve & Camps Reserva Familia  36 

(Xarel·lo, Macabeo, Parellada)
Tantum Ergo Rosado  46 

(Pinot Noir)

Veuve Clicquot (Chardonnay, Pinot  75

Meunier, Pinot Noir)
Billecart-Salmón Blanc de Blancs 115 

(Chardonnay)
Billecart-Salmón Brut Rosé                                     120 

(Chardonnay, Pinot Meunier, Pinot Noir) 

DO Cava AOC Champagne

DO Empordà

DO Valdeorras

Nomes (Garnacha Blanca)  26 

A Coroa (Godello)  30

White Wine
DO Rueda

Isabella’s (Verdejo)                                     25 | Copa  5,25

Mantel Blanco Sobre Lías (Verdejo)                        30 

DO Rias Baixas
Genio y Figura (Albariño)  29 | Copa 6,25

Pazo Rubianes (Albariño)  42

DO Penedès
Terraprima (Xarel·lo, Riesling)                                  31

AT Roca Cantallops (Xarel·lo)                                   40 

AT Roca Cantallops (Xarel·lo)                                   40 

Italia - DOCG Moscato d’Asti
Ceretto Moscato d’Asti (Moscatell) 38

DOCa Rioja
La Niña de Mis Ojos                                 27 | Copa  5,75 
(Verdejo, Sauvignon Blanc)
Ijalba (Maturana Blanca)                                            33

Tobelos 506 (Garnacha Blanca, Viura)  36   

Rosé
DOCa Rioja

Sierra Cantabria XF         42                                                                                                                

(Garnacha , Sauvignon, Viura, Tempranillo)        

Italia - DOC Etna Bianco
Graci (Carricante, Catarratto)                                   44

DO Navarra
Hoya de Lobos (Chardonnay)                       28 | Copa 6 

Islas Canarias
Tajinaste (Listan Blanco, Albillo) 32

DO Vinos Madrid
Navaherreros (Macabeo, Albillo Real) 33

DO Ribeiro
Colleita (Treixadura, Godello, Loureiro) 39

VT Cádiz
UBE el Reventón (Palomino)                                       42

Italia - DOCG Fiano di Avellino
Viña Matilde Avallone (Fiano)                                   35

Guido Marsella (Fiano)                                                  38

DOC Empordà
Indispensable         25                                                                                                

(Garnacha , Tempranillo)        



DOCa Rioja DO Ribera Del Duero

Red Wine 

Isabella’s Crianza by Libano  25 | Copa 5,25 
(Tempranillo)
Tobelos (Garnacha)  32 

Sela (Tempranillo, Graciano, Garnacha)  38

Anza (Tempranillo)  42

Roda (Tempranillo, Graciano,  Garnacha)  52

Roda I (Tempranillo, Graciano)  74   

Ukan (Tempranillo)  80

Castillo de Ygay (Tempranillo, Mazuelo)  280

Arrocal Roble (Tempranillo)                 28 | Copa 6,50

Fuentenebro (Tinto Fino)                35

Corimbo (Tempranillo) 41

Hacienda Monasterio (Tempranillo)  58

Tomás Postigo 3r año (Cabernet Sauvignon,  68

Malbec, Merlot, Tinto Fino)
Pago de Carraovejas                                        68     

(Tinto Fino, Cabernet Sauvignon, Merlot) 
Vega Sicilia Alión (Tempranillo)  135

Pago de Carraovejas Cuesta de Las Liebres     230

(Tempranillo) 
Vega Sicilia Único 2011  495

DOP Abadia Retuerta

DO Bierzo
Valtuille (Mencía)  27 | Copa 5,75 
Anza (Mencía)  38 

DO Utiel-Requena

DOP Jumilla

Bassus (Pinot Noir)  43                                

Bobos (Bobal)   45

La Servil (Monastrell)                                              43

DO Toro
Reja Dorada Roble (Tinta de Toro) 30

Orange Wine 
Siuralta Orange Wine (Garnacha Blanca, Cariñena Blanca, Malvasia)     35

DO Montsant

DO Navarra
Los Cascajos (Garnacha)  38

 

DO Empordà
Amfitrió                                                                    30 | Copa 6,5 
(Merlot, Syrah, Cabernet Sauvignon, Garnacha) 

DOQ Priorat
Nita                                                                                                      33  

(Garnacha, Samsó, Cabernet Sauvignon) 

DO Vinos de Madrid
4 Monos Cien Lanzas (Garnacha) 40 
 

Abadia Retuerta Selección Especial                        54

(Tempranillo, Cabernet, Merlot, Syrah)



Claré J. C. G. D. Vajra (Nebbiolo)    39 

Italia - DOC Langhe

Querciabella (Sangiovese)                48 

Italia - DOCG Chianti Classico

Le Ragnaire (Montalcino)         51 

Italia - DOC Rosso 
di Montalcino

Grumello Rocca de Piro Arpepe (Nebbiolo) 70 

Italia - DOC Valtellina Superiore

Italia - DOCG Barolo
Albe G. D. Vajra (Nebbiolo)         80 

Pio Cesare 2013 (Nebbiolo)         175 

Coste & Fossati G. D. Vajra (Dolcetto) 37 

Italia - DOC Dolcetto d’Alba



Cocktails



Isabella’s
Absolut, St. Germain, Shrub de frambuesas,  

Zumo de limón, Clara de huevo y Cava.

Il Vesuvio
Bacardi Carta Negra, Licor 43,  

Licor Café Casero y Café

Amore Inca
Pisco Acholado, Di Saronno, Orgeat casero, Zumo de arándanos,  

Zumo de limón, Clara de huevo y Tabasco

Bombay Sapphire, Simple Syrup, Coco Syrup,  
Zumo de lima, Menta fresca y Cava

Coconut Splash

Il Catalano
Havana Maestro, Ratafia, Hidromiel de jengibre,  

Zumo de lima y Oleo Sacharum

Malfy Original, Blue Curaçao, Simple Syrup,  
Clara de huevo y Zumo de limón

Positano

Glenlivet 12, Martini Rosso, Heering Cherry Licor  
y Zumo de naranja

Capito

Altos Silver, Mezcal (Picaflor Espadin), Zumo de naranja, 
Zumo de limón, Oleo Sacharum y Orange Bitter

Seduzione Azteca

14 €



Bottles



Ron Tequila
Barcelo 
Brugal 

Havana 7
Havana

Havana Selección  
Maestros

Ron Zacapa

Olmeca Altos  
Blanco

Olmeca Altos  
Reposado

Patrón Silver
Don Julio Blanco 

Don Julio Reposado

Vodka Ginebra
Absolut

Absolut Elyx
Ciroc

Grey Goose
Belvedere

Beluga

Seagram’s Gin
Beefeater Pink

Beefeater 24
Hendricks 

Nordes
Malfy Gin
Monkey 47

Whisky
Ballantatiné s

Four Roses
Jameson 

Chivas 12 años
Chivas Mizunara

Chivas 18 años
The Glenlivet 12


